      Niepubliczna Wyższa Szkoła Medyczna we Wrocławiu

Wydział Profilaktyki i Zdrowia

Profil praktyczny
Kierunek: Dietetyka w zdrowiu i chorobie
	Kierunek studiów, rok i kod obszaru efektów kształcenia
	Dietetyka w zdrowiu i chorobie rok akademicki 2015/2016, studia podyplomowe 

	Kod przedmiotu
	K -kierunkowy /P -podstawowy / H- humanistyczny / 

O-ogólny 
	Rodzaj studiów:
	Stacjonarne/niestacjonarne

	Nazwa przedmiotu, jego statut i powiązanie obszarowymi efektami kształcenia
	Mikrobiologia ogólna i żywności- przedmiot obowiązkowy
W02,W03,U01,U05,U08,U09,K04, K02

	Jednostka prowadząca
	Wydział Profilaktyki i Zdrowia

	Rok, semestr, formy zajęć i liczba godzin
	Rok
	Semestr
	Formy zajęć
	Punkty ECTS

	
	I
	I
	wykład
	ćwiczenia
	seminarium
	samokształcenie
	

	
	
	
	20
	10
	
	
	2

	Kierownik i realizatorzy
	

	Szacowane nakłady pracy w ECTS
	- przygotowanie teoretyczne do ćwiczeń – 20%

- przygotowanie do zaliczenia- 20%

- praca z nauczycielem – 60%

	Założenia i cele przedmiotu
	W wyniku procesu kształcenia student powinien zrozumieć podstawy funkcjonowania mikroorganizmów i ich wpływ na procesy tworzenia żywności.

	Efekty kształcenia
K_W14

K_U12

K_K02,04


	W zakresie wiedzy:

	
	charakteryzuje poziomy organizacji żywej materii i funkcjonowania organizmów. Definiuje wybrane zagadnienia z mikrobiologii ogólnej i żywności. Objaśnia podstawowe zagadnienia metabolizmu bakterii. Zna i omawia podstawowe zasady zastosowania bakterii w przemyśle spożywczym.

	
	W zakresie umiejętności

	
	posiada umiejętność rozwiązywania problemów recepturowych, dokonuje analizy organoleptycznej  surowców spożywczych, wykonuje analizę mikrobiologiczna żywności w oparciu o aktualne normy dotyczące mikrobiologicznej czystości produktów spożywczych.

	
	W zakresie kompetencji interpersonalnych i społecznych:

	
	Kształtuje postawy odpowiedzialności za zdrowie swoje i innych, potrafi współpracować w grupie. Dba o zasady BHP, współpracuje w grupie.

	Program przedmiotu
	W załączeniu.

	Forma i warunki zaliczenia:
	Obecność na zajęciach, zaliczenie treści wykładów w formie pisemnego sprawdzianu końcowego na ocenę.

	Metody dydaktyczne
	wykłady, wykłady konwersatoryjne, prezentacje multimedialne, ćwiczenia praktyczne

	Metody weryfikacji osiągnięcia zamierzonych efektów kształcenia
	Metody weryfikacji efektów kształcenia w zakresie wiedzy:

1. Sprawdzian pisemny (test wielokrotnego wyboru, test wielokrotnej odpowiedzi, test otwarty); 

2. Ocena aktywności studenta podczas zajęć

3. Ocena przygotowania do zajęć

Metody weryfikacji efektów kształcenia w zakresie umiejętności:

1. Projekt

2. Zaliczenie poszczególnych czynności/ ćwiczeń

3. Ocena przygotowania do zajęć

Metody weryfikacji efektów kształcenia w zakresie kompetencji społecznych

1. Przedłużona obserwacja przez nauczyciela prowadzącego

	Kryteria oceniania
	Ocena niedostateczna (2,0)- student nie osiągnął wymaganych efektów kształcenia

	poniżej 60%

	
	Ocena dostateczna (3,0)- student osiągnął efekty w stopniu dostatecznym


	60-68%

	
	Ocena dość dobra (3,5)- student osiągnął efekty w stopniu dość dobrym


	68,5-76%

	
	Ocena  dobra (4,0)- student osiągnął efekty w stopniu dobrym


	76,5-84%

	
	Ocena  ponad dobra (4,5)- student osiągnął efekty w stopniu ponad dobrym


	85,5-92%

	
	Ocena  bardzo dobra (5,0)- student osiągnął efekty w stopniu bardzo dobrym


	92,5-100%

	Literatura podstawowa i uzupełniająca
	Literatura podstawowa:

	
	Lubudzisz Z., Kowal K., Żakowska Z., Mikrobiologia techniczna.-Tom2 Wydawnictwo Naukowe PWN,  Warszawa, 2008
Drewniak E., Drewniak T., Mikrobiologia żywności. Wydawnictwo WSiP, Warszawa, 2007

 

	
	Literatura uzupełniająca:

	
	Zaręba M.L, Borowski J., Mikrobiologia lekarska. Podręcznik dla studentów medycyny. Wydawnictwo Lekarskie PZWL, Warszaw, 2004


OBSZAR W ZAKRESIE NAUK MEDYCZNYCH, NAUK O ZDROWIU 
ORAZ NAUK O KULTURZE FIZYCZNEJ 
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